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14 1656

Mono Tiramisu Pistacchio

Kaffeedessert mit Pistaziencreme

Loffelbiskuit | Kaffee | Pistaziencreme | gehackte Pistazien

12095t TB 10tk @ ca 1280~ o’

NEUHEITEN SOMMER 2024

04 1641

Tartufo Cheesecake

Cheesecake-Eistriffel mit Himbeer-Erdbeer-Kern und
Butterstreuseln

(bindi)

MAESTRI DEL DESSERT

14 1523

Venere Nera

Haselnuss-Schokoladen-Dessert mit glanzender
Kakaoglasur und Dekor

Haselnuss- und Schokoladencreme | Kakaobiskuit | glanzen-
de Kakaoglasur | Dekoration aus weiBer Schokolade in Gold
beiliegend

= = _servier-
90 g/st. B stk @ ca. 125t < o

141164

Geometria di cioccolato e pere
Schokoladen-Birnen-Dessert

Schokoladencreme | Birnenpuree | Birnenwdirfel | Kakao

Kasekuchen-Eis | Erdbeer- und Himbeersauce | Butterstreu-
sel

85 g/St. B 12 stk = senvierfertig 90 g/St. Posum @ areso = senr

14 1655

Ispirazione alla Crema

Murbeteig-Tartlet mit Vanille-Patisseriecreme zum
Verfeinern

bindi

95 g/st. B 20 stk @ ca. 128t
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14 1603

Choco Soft vegan
Veganes Schokoladen-Kaffee-Dessert

Biskuitboden | Kaffeecreme | Creme mit Vanillegeschmack |
Zartbitterschokoladensttickchen | Kakaopulver | im echten
Glas

= =_servier-
110 g/St. B 12 stk @ ca. 128t o

16 1613

Scacco al Tiramisu

Tiramisu-Schnitte vorgeschnitten

Kaffeebiskuit | Mascarponecreme | Milchschokoladenstreusel

= =_servier-
1575055 363 Port. @ ca 4550, &

16 1639

Scacco al Lampone
Himbeer-Vanille-Schnitte vorgeschnitten

Biskuit | Himbeercreme | Creme mit Vanillegeschmack

= =1_servier-
185005t 363 Port. @ ca. 4-5 Std. =&

15 1483

Chouquettes
Kleine Butter-Brandteigkugeln mit Hagelzucker zum Aufbacken
Windbeutel | Hagelzucker

18 g/st.

B ca. 245 stukt. @ ca. 30 Min.

= 200 °C
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151452

Mini Choux Praliné

Kleine Brandteigkugeln mit Nusscremefillung
Windbeutel | Mandel-Haselnusscreme | Mandelsttickchen |
Puderzucker

= = servier-
20 g/st. B ca. 49 Stk @ ca. 180

151454

Mini Choux Framboise

Kleine Brandteigkugeln mit Himbeercremefillung
Windbeutel | Himbeercreme | rosa Himbeerglasur

20 g/st. B ca 49 StKt. @ ca 1St & o

151455

Mini Choux Chocolat
Kleine Brandteigkugeln mit Schokoladencremefillung
Windbeutel | Schokoladencreme | Schokoladenglasur

20 g/st. B ca. 49 StKt. @ catsd i

151456

Mini Choux Vanille

Kleine Brandteigkugeln mit Vanillecremefillung
Windbeutel | Vanillecreme | Vanilleglasur

= = _servier
20 g/st. B ca. 49 Stk @ ca 1. &t
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151438

Paris Brest

Brandteigring aufgeschnitten und gefullt mit
Nusscreme

Brandteigring | Mandel-Haselnuss-Creme | gehackte Man-
deln | Puderzucker

75 g/st. B 12 stk @ ca. 125 =t

151434

Eclair Mangue et Fruit de la passion
Brandteiggeback mit Mango-Passionsfrucht-Creme-
Fallung und Glasur

7sost.  TB 14stke @ ca. 128t

151416

Eclair Framboise

Brandteiggebéck mit Himbeercremefillung und
Glasur

75gst T 14suk @ ca. 1280 o™

151417

Eclair Pistache

Brandteiggebéck mit Pistaziencremefillung und
Glasur

= = servier-
75 g/st. P 145tk @ ca. 1280, = ol




Weitere Spezialitaten sind unserem
Produktkatalog, mit dem derzeit ver- & : : =
fugbaren Sortiment, zu entnehmen. ) e £
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www.bindi.de/produktkatalog

Angebot und Anderungen freibleibend.
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