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lIhre Dessertkarte

Individuell auf Sie zugeschnitten
In unterschiedlichen Designs, aber  immer
individuell auf Ihr Angebot zugeschnitten, gestalten wir

lhre Dessertkarte.

Wir unterstlitzen Sie bei der Auswahl und Gestaltung
mit unserem professionellen Bildmaterial und ergan-

zen lhr persénliches Angebot gern.

Sprechen Sie lhren Fachberater an, wir sind flir Sie da!

lIhre Daten

Ansprechpartner fir die Druckfreigabe und

Lieferadresse fiir die Dessertkarten:

Bitte Wdhlen
Anrede:

Name:

Firma:

StraBe | Nr.:

PLZ | Ort:

Tel.:

Mobil:

E-Mail:

Website:

bindi-Handler:




Ihre Dessertkarten

Individuell auf Sie zugeschnitten

Wir stellen |hnen wunsere bindi-Dessertkarten in verschiedenen GréBen zur Verfigung.
Pro Jahr erhalten Sie kostenlos einmal bis zu 50 Dessertkarten*.

Ebenfalls ist es moglich, einen Einleger in der GréBe DIN A4 Hochformat fir Ihre
vorhandene Speisekarte zu erstellen.

Bitte kreuzen Sie in der Tabelle (Seite 8 -23) die gewlinschten Dessert- und Kuchenspezialitdten an und
tragen Sie Ihre Verkaufspreise ein.

Sollten Sie hausgemachte Desserts, bindi-Serviervorschlage (Beispiel.: Soufflé mit einer Kugel Eis) oder
Eisbecher mit auffiihren wollen, tragen Sie diese gern auf den Seiten 24 - 25 ein.

Innerhalb von 10 bis 15 Werktagen erhalten Sie lhre individuelle Dessertkarte in gewiinschter

Menge (bis 50 Stiick).

* je 25 Stiick & 20 €, je 50 Stiick a 25 €, zzgl. 45 € Bearbeitungspauschale bei Anderungen

Anzahl
Design 14 cm x 30 cm hoch 21cmx2tcm | DINA5 17 cm x 24 cm hoch (lea:_ego
St.)
’ @ Anzahl
5 O Anzahl
3 O Anzahl
A O O O O Anzahl
: O O O O Anzahl
5 O O O O Anzahl
. O O Anzahl
g O O O O Anzahl
o O O O O Anzahl
10 O DIN A4 Hochkant Anzahl

Cod)

€3

p -

Ihr Logo




Dessertkarten-Bestellformular

Kaffeespezialitaten:

Individuelles Logo Sie méchten Kaffeespezialitaten in der Karte auffiihren?

Sie moéchten lhr Logo einfligen lassen? Kein Problem! Schicken Sie es uns per Mail an info@bindi.de Tragen Sie diese in der folgenden Tabelle ein.

Allergen- und Zusatzstoffinformation:

Wir figen pauschal alle Allergen- und Zusatzstoffinformationen fiir die ausgewéhlten Produkte in die Karte ein.

Sollten Sie dies nicht wiinschen, teilen Sie uns das bitte mit.

Kaffeespezialitat Preis

Katalogdownload:
https://www.bindi.de/produktkatalog




Patisserie aus Frankreich

X Bild Art.-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung Ananatz::;ng X Bild Art.-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung An{g?;::;ng
k Brandteiggebéack mit Pistaziencreme- G‘, ' Kleine Brandteigkugeln mit Schokola-
) 151417 Eclair Pistache fillung und Glasur. ) 151455 Mini Choux Chocolat dencremefllung.
Enthélt: A, C, D, G m Enthélt: A, C, D, G

Kleine Brandteigkugeln mit Vanillecreme-
151456 Mini Choux Vanille fallung.
Enthélt: A, C, D, G

Brandteiggeback mit Mango-Passions- Kleine Brandteigkugeln mit Nusscreme-
151452 Mini Choux Praliné fallung.

Enthélt: A, C, F G

Eclair Mangue et Fruit

151434 . frucht-Cremefullung und Glasur.
de la passion Enthélt: A, C, D, G

Brandteiggeback mit Himbeercreme-
151416 Eclair Framboise flllung und Glasur.
Enthélt: A, C, D, G
»

R

Brandteigring aufgeschnitten und gefullt
15 1438 Paris Brest mit Nusscreme.
Enthélt: A, C, D, G

| Brandteiggeback mit Schokoladen-
' 151411 Eclair Chocolat cremefillung.
| ‘ Enthélt: A, C, D, G
-

Brandteiggeback mit Cremeflllung
151421 Eclair Vanille Vanillegeschmack.
Enthélt: A, C, D, G

Brandteigkugeln mit Schokoladen-
cremefullung.

151436 Religieuse Chocolat Traditionelle franzésische Spezialitat in Form einer
kleinen Nonne.

Enthalt: A, C, D, G

| —

Brandteigkugeln mit Patisseriecremeful-
. ] Brandteiggeback mit Kaffeecreme- * N . lung mit Vanillegeschmack.
151415 Eclair Café fallung. g L 151435 Religieuse Vanille Traditionelle franzésische Spezialitét in Form einer
Enthélt: A, C, D, G . T& ’ kleinen Nonne.
: Enthélt: A, C, D, G
P Kleine Brandteigkugeln mit Himbeer-
15 1454 Mini Choux cremefilung.
Framboise

Enthélt: A, C, D, G




bindi Collection

. . . . Anmerkun . . . . Anmerkun
X Bild Art.-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung erxung X Bild Art.-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung erxung
(Preis) (Preis)
Kakaobiskuit, gefullt mit Haselnuss-
creme, dunkler Schokoladencreme und Biskuitboden, bedeckt mit Ricottacreme
knusprigen Milchschokoladenstreuseln, . und griner Marzipandecke. Dekoriert
141523 Venere Nera Uberzogen mit Kakao-glasur und weiBer L) 141035 Cassatina mit kandierten Friichten.
Schokolade. Enthélt: A, C, G, H, 1
Enthalt: A, C, F, G, H
Schokoladecreme mit Kakaomousse Sizriliini;sche Kr;ul?perrolle, ingen
) - . . S iert, gefullt mit einer Creme
: : Birnenpuree und Birnenwdrfeln in Sirup, schoxoliert,
Geometria di , oo . o aus Ricotta, Schokoladentropfen und
14 1164 = dekoriert mit Bitterschokolade mit - 140575 Cannolo Siciliano ; : i i
C|occo|ato e pere kandierter Orangenschale. Dekoriert mit
P Kakfi(?mousse. ¥F.1 Puderzucker.
Enthalt: A, C, F, G, H, 1 { Enthéilt: A £ G
Kasekuchen Dessert. Zerbroselter
Butterkeksboden und Cheesecake- - .
14 1345 Rubino Ch k Creme mit einem Kern aus Himbeer- l ! ~ 141196 Panna Cotta &2;222%223;%”6%336“ mit
N ubINo LNEESECake  ynd Erdbeersauce. Uberzogen mit - - con Caramello o '
weiBer Schokolade. o . nthait
Enthélt: A, C, F G, H, 1
/—u—\ E@ggsﬁr %ﬁ?ﬁgﬁé:&%?gg@%ﬁﬂi} Kleines suditalienisches MUurbeteig-
ik 14 1346 Goccia Tiramisu Kaffoo-Biskuitboden Pasterina geback mit Ricotta und Orangeat.
Enthélt: A, C, F, G Enthalt: A, C, G
%ﬁﬁg;%iﬂg;Esuétﬁgzegsnzorg?emtaﬁger o Biskuitkuppel, gefullt mit Zitronencreme
. N . . Mono Delizia und Uberzogen mit erfrischender Creme
.. 141348 Nonna 4.0 Zitronen-Patisseriecreme, Uberzogen mit 14 0576 . mit Zitronenaeschmack
' weiBer Schokoladenglasur. b al Limone » 9 '
Enthélt: A,C, F, G, H Enthélt: A, C, G
Kakaobiskuitboden mit einer FUllung aus
. : . Aprikosenmarmelade, Uberzogen mit
EI nZIQartlge Desserts 142466 Mono Sacher Schokolade. Nach Sacher Art.
Enthélt: A, C, F, G, K
Kleiner Hefekuchen in Pilzform mit . o .
L . . Geschlossenes Blatterteigkdrbchen mit
. Rumgeschmack. Spezialitat nach einer Scrigno Mele e d
141783 Baba Rezeptur aus der Region Neapel. 14 0655 Mandorle Mar?‘delcreme und Apfelstlickchen.
5 Enthalt: A, C, F, 2 Enthalt: A, C, G H, K




X

Bild Art.-Nr.
&\ ' 14 1320
14 1655

14 3687

14 0277

142770

14 2378

14 0144

Artikelbezeichnung

Ispiratione al
Cheesecake

Ispirazione alla Crema

Soufflé al
Cioccolato

Soufflé al
Cioccolato
Bianco

Soufflé
Black & White

Soufflé al
Cioccolato e
Caramello

Soufflé al
Pistacchio

Anmerkung

Beschreibung (Preis)

Kasekuchen-Desserttortchen.
Enthélt: A, C, F, G, 3

Fur individuelle Dessert-Kreationen

Murbeteig-Tartlet mit Vanille-Patisserie-
creme zum Verfeinern.

Enthélt: A, C, G

Fur individuelle Dessert-Kreationen

Schokoladensoufflé mit einem
flussigen Schokoladenkern.

Enthélt: A, C, F G

WeiBes Schokoladensoufflé
mit einem flUssigen weiBen
Schokoladenkern.

Enthélt: A, C, F G

Schokoladensoufflé mit einem
flussigen weiBen Schokoladenkern.

Enthélt: A, C, £ G

Dunkles Schokoladensoufflé mit
einem flussigen, fein gesalzenen
Butterkaramellkern.

Enthalt: A, C, £ G

Schokoladensoufflé mit einem
flussigen Pistazienkern.

Enthélt: A, C, F G, H, 1

X Bild Art.-Nr.

3232037

-

3232232

. 4 3232199

| 3232038

- 14 0137

14 2578

14 2579

Artikelbezeichnung

Pasticiotto Crema

Pasticiotto
Schokolade

Pasticiotti Mignon Mix

Pasticiotto Crema
Amarena

Mono Cremoso al
Cioccolato

Mono Cremoso al
Pistacchio

Mono Cremoso ai
Frutti Rossi

Beschreibung

MUrbeteigtortchen, geflllt mit
Patisseriecreme.
Enthélt: A, C, F, G, 1

Murbeteigtortchen, gefullt mit
Schokoladencreme.

Enthélt: A, C, F G, 1

Kleine, geflllte Murbeteigtortchen in 2
Varianten: heller Murbeteig gefullt mit

Creme mit Vanillegeschmack, dunkler
Murbeteig geflllt mit Haselnusscreme.

Enthalt: A, C, F G, H

Murbeteigtortchen, gefullt mit
Patisseriecreme und Sauerkirschen.

Enthalt: A, C, F, G, 1, 2

HerbsUBe dunkle Schokoladenmousse
mit einem Kern aus Santo-Domingo-
Kakaomasse auf Schokoladenbiskuitbo-
den. Ausgarniert mit knackigen
Schokoladenflocken.

Enthalt: A, C, F G

Haselnussboden, bedeckt mit
Patisseriecreme und Pistazien-
Saucenkern. Dekoriert mit
weiBen Schokoladenlocken
und Pistazienstuckchen.

Enthélt: A, C, F, G, H, K, 1

Roter Biskuitboden, bedeckt mit einer
Creme mit Vanillegeschmack und Wald-
frucht-Saucenkern.

Dekoriert mit rotem Saucenspiegel und
weiler Schokolade.

Enthélt: A, C, F, G, 1,3

Anmerkung
(Preis)



X

Bild

Art.-Nr.

14 0682

140474

14 1603

14 1381

14 1371

14 1383

14 1376

Artikelbezeichnung

Mono Ricotta e Pere

Piramide al
Cioccolato

Choco Soft vegan

Coppa Creme
Brulee e Frutti
di Bosco

Coppa Crema
Amarena

Coppa
Crema Catalana

Coppa
Mascarpone
e Lamponi

Anmerkung

Beschreibung (Preis)

Ricottacreme mit in Sirup getrankten
Birnenstlckchen zwischen zwei
zarten Haselnussbdden. Bestaubt
mit Puderzucker.

Enthalt: A, C, G, H, K

Zart schmelzende Schokoladenmousse
mit einem Kern aus Haselnuss-Crunch.
Dekoriert mit weiBen Schokoladen-
tropfen.

Enthélt: A, C, F G, H, 1

Mit Kaffee getrankter Biskuit, Kaffee-
sahne, nach Vanille duftende Sahne mit
dunklen Schokoladentropfen und deko-
riert mit dunklen Schokoladentropfen.

Enthélt: A, F

Creme mit Vanillegeschmack auf
Himbeersauce, bedeckt mit
Waldbeeren in Karamellsauce.

Enthélt: C, G, 1

Amarenakirschsauce auf Stracciatella-
creme, geschichtet auf einem
Schokoladenbiskuitboden.

Dekoriert mit Amarenakirschen.

Enthélt: A, C, F G, K, 1,2

Creme mit leichtem Vanillegeschmack
und einem Topping aus karamellisiertem
Zucker.

Enthalt: A, C, G

Himbeeren und Mascarponecreme,
geschichtet auf einem Biskuitboden.
Dekoriert mit gehackten Pistazien.

Enthélt: A, C, G, H

X

Bild

Art.-Nr.

14 0650

14 1832

011512

01 1544

011560

14 1656

Artikelbezeichnung

Catalana in Coccio

Coppa ai Pistacchi di
Sicilia

Profiteroles
Pistacchio

Profiteroles Scuro
Vaschetta

Profiteroles Bianco
Vaschetta

Mono Tiramisu
Pistacchio

Beschreibung

Creme Catalan, karamellisiert mit einer
Zuckerkruste.

Enthélt: C, G

Sizilianische Pistaziencreme auf einer
knusprigen Waffeln mit einer Creme aus
weiler Schokolade, dekoriert

mit glitzerndem Kakaopulver und
gehackten Pistazien.

Enthalt: A, C, F G, H

Brandteig gefullt mit Vanilecreme, Uber-
zogen mit sizilianischer Pistaziencreme
und dekoriert mit gehackten Pistazien.

Enthalt: A, C, G, H

Mit Creme geflllite und mit
Schokoladencreme Uiberzogene
Brandteigkugeln.

Enthélt: A, C, G

Mit Schokoladencreme geflllte und mit
Creme Uberzogene Brandteigkugeln.

Enthélt: A, C, F G

In Kaffee getrankte Loffelbiskuits mit
Pistazienduft, Pistaziencreme, dekoriert
mit gehackten Pistazien.

Enthalt: A, C, £ G

Anmerkung
(Preis)



X

Bild

Art.-Nr.

14 1281

01 0952

012932

011475

011015

011445

03 1292

Artikelbezeichnung

Mono Tiramisu

Tiramisu con
Savoiardi

Rustica

Tiramisu

Tiramisu Big

Tiramisu della
Tradizione precut

Millefoglie

Anmerkung

Beschreibung (Preis)

Mit Kaffee getrankte Loffelbiskuits und
Mascarponecreme. Besiebt mit Kakao-
pulver.

Enthalt: A, C, G

Feiner Biskuitteig mit Mascarponecreme
und mit Kaffee getrankten Loffelbiskuits.
Besiebt mit Kakaopulver.

Enthélt: A, C, G

Zwei mit Kaffee betraufelte Biskuit-
boden, bedeckt mit Zabaionecreme.
Besiebt mit Kakaopulver.

Enthéalt: A, C, G

Zwei mit Kaffee betraufelte Biskuit-
bodden, bedeckt mit Zabaionecreme.
Besiebt mit Kakaopulver.

Enthélt: A, C, G

Drei mit Kaffee betraufelte Biskuit-
boden, geflllt mit Zabaionecreme.
Besiebt mit Kakaopulver.

Enthélt: A, C, G

In Kaffee getrankte Loffelbiskuits
zwischen Mascarponecreme.

Enthalt: A, C, G

Ein StUck Tortenriegel aus vielen feinen
Blatterteiglagen mit zwei Patisserie-
cremefullungen, rundherum mit kleinen
Biskuitstickchen dekoriert und mit
Puderzucker besiebt.

Enthélt: A, C, G

Patisserie Spezialitaten

X

Bild

Art.-Nr.

01 1333
01 3365

& ) 020775

010187

02 2618

011476
013040

01 1478

01 3666

Artikelbezeichnung

Selva Nera

Cocco Nocciola

Chocolate Trilogy

Chocolate
Temptation

Mousse Cioccolato

Mousse Limone

Mousse
Cheesecake
Monterosa

Beschreibung

Ein Stlck Torte aus Schokoladenbiskuit-
boden, bedeckt mit Creme mit Ama-
renakirschen und Schokoladencreme.
Dekoriert mit einem Schokoladenféacher.

Enthélt: A, C, F G

Ein Stlck Torte aus zwei Haselnuss-
boden, geflllt mit Kokos- und
Haselnusscreme. Dekoriert mit
Schokolade und Kokosraspeln.

Enthélt: A, C, F G, H

Ein Stlck Torte aus zwei Kakao- und
einem hellen Biskuitboden, gefullt mit
Cremes von dunkler, weiBer und
Milchschokolade.

Enthalt: A, C, F G, 1

Ein Stlck Torte aus Kakaobiskuit
mit dunkler Schokoladencreme
aus Ecuador-Kakaomasse,
Haselnusscreme und dunkler
Schokoladenglasur.

Enthalt: A, C, F, G, H, 2

Ein Stlck Torte aus Kakaobiskuitboden,
mit Schokoladenmousse bedeckt, als
Topping eine dinne Schicht
Kakaopulver.

Enthalt: A, C, F G

Ein Stlck Torte aus feiner Zitronen-
mousse auf zwei Biskuitschichten,
bedeckt mit einem Zitronenspiegel.

Enthélt: A, C, F, G, H

Ein Stlck Torte aus zwei Biskuit-
boden, geflllt mit einer Frischkase-
Erdbeer-Mousse, dekoriert mit Erdbeer-
spiegel und kleinen Erdbeeren.

Enthélt: A, C, G, 2, 3

Anmerkung
(Preis)



X

Bild

Art.-Nr.

010816

02 0154

02 0855

02 1294

02 1096

Artikelbezeichnung

Lamponi e
Passion Fruit

Torta Ricotta e
Pistacchio

New York
Cheesecake

Cheesecake

Cheesecake Brulee

Torta Mele

Torta Mele e
Mandorle

Anmerkung

Beschreibung (Preis)

Ein Stlck Torte aus geschichteten
Biskuitbdéden mit Maracujacreme und
Himbeersauce, bedeckt mit weiBer
Schokoladenglasur, dekoriert mit
Himbeersauce.

Enthélt: A, C, G, 1, 2

Ein Stlck Kuchen aus Pistazien- und
Ricottacreme zwischen lockeren Biskuit-
bdden. Mit Puderzucker bestaubt und
mit Haselnuss- sowie Pistazien-
stickchen randgarniert.

Enthélt: A, C, G, H, 1

Amerikanischer Kasekuchen.
Enthélt: A, C, G

Ein Stlck gebackener Kasekuchen,
dekoriert mit Puderzucker.

Enthélt: A, C, G

Ein Stlck Torte aus Murbeteig-
boden mit Ricotta-Mascarpone-
Creme und Karamellsauce,
bedeckt mit einer flambierten
Mandelcreme.

Enthélt: A, C, G, H, K, 3

Ein Stlck Torte aus MUrbeteigboden,
belegt mit Apfelscheiben, verziert mit
Teigstreifen und klarem Fruchtgelee.

Enthalt: A, C, G

Ein Stlck Torte aus Murbeteigboden,
bedeckt mit Mandelcreme, belegt mit
Apfelspalten.

Enthéalt: A, C, G, H, K, 3, 8

X

Bild

Art.-Nr.

02 1074

p 01 3208

021314
02 1049

02 0342

02 1290
02 15632

02 1516

02 1682

Artikelbezeichnung

Torta Cioccolato
e Pere

Torta Fragoline

Torta Frutti
di Bosco

Torta Frutti
di Bosco e
Mascarpone

Torta della Nonna

Bigusto Nonna e
Macao

Torta Caprese

Beschreibung

Ein Stuck Torte aus MUrbeteigboden,
bedeckt mit Schokoladencreme und
Schokoraspeln. Belegt mit Birnen-
stickchen.

Enthalt: A, C, F G, H, 2

Ein Stuck Torte aus MUrbeteig und
Biskuitboden mit Cremeschichten,
reichlich belegt mit kleinen saftigen
Erdbeeren, Uberzogen mit Fruchtgelee.

Enthélt: A, C, G

Ein Stuck Torte aus MUrbeteigboden,
bedeckt mit Creme, belegt mit
Himbeeren, Brombeeren, Erdbeeren,
Blaubeeren und Roten Johannisbeeren.

Enthalt: A, C, G

Ein Stlck Torte aus MUrbeteigboden mit
Mascarponemousse und Waldbeeren.
Dekoriert mit Pistaziensttckchen.

Enthélt: A, C, G, H, 2, 3

Ein Stlck Torte aus feiner Patisseriecre-
me mit Zitronengeschmack auf Murbe-
teigboden. Dekoriert mit Pinienkernen,
Mandeln und Puderzucker.

Enthalt: A, C, G, H

Je ein Stiuck Kuchen nach Wahl mit
einer Patisseriecreme mit Zitronenge-
schmack, Mandeln, Pinienkernen und
Puderzucker oder ein Stiick Schokola-
denkuchen auf Kakaokeksboden.

Enthélt: A, C, G, H

Ein Stuck Torte aus saftigem Schokola-
denruhrteig, mit Mandelsttickchen und
mit Puderzucker besiebt.

Enthélt: A, C, G, H

Anmerkung
(Preis)



Anmerkung
(Preis)

Anmerkung

X Bild Art.-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung (Preis)

X Bild Art.-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung

Halbgefrorener Eistriffel aus
Kokosnusseis mit Haselnusssol3e,
04 1543 Tarth.o Cocco bedeckt mit gehackten Hasel-
Nocciola nissen und Kokosraspeln.

Ein Stlck Torte aus Murbeteigboden
mit feiner Limonenpatisseriecreme, be-

021452 Torta Limone deckt mit abgeflammter Baiserhaube.

02 0346

* 02 0077

16 1613

16 1639

Halbgefrorene Desserts

04 1641 Tartufo Cheesecake

Chocolate
Fondant Cake

Torta Nocciola

Scacco al Tiramisu

Scacco al Lampone

Enthalt: A, C, G

Ein Stlick Torte aus Kakaobiskuit-
boden, geflllt mit Schokoladencreme
und Schokoladenstlickchen.

Enthélt: A, C, F G, 2

Ein Stlck Torte aus drei Haselnuss-
bodden, Schokoladen- und Haselnuss-
creme, bedeckt mit karamellisierten und
gehackten Haselnussen.

Enthalt: A, C, F G, H

Weicher, in Kaffee getrankter Biskuit,
Mascarponecreme und knusprige
Milchschokoladenstreusel.

Enthélt: A, C, F G

Weicher Biskuit mit Himbeerfullung und
nach Vanille duftender Creme.
Enthélt: A, C, G

Halbgefrorener Eistriffel aus Kase-
kuchen-Eis mit Erdbeer- und Himbeer-
sauce, umhullt von knusprigen Butter-
keksstreuseln.

Enthélt: A, G

04 0988

04 3677

04 0517

04 1670

040179

04 1251

Tartufo al
Pistacchio

Tartufo Classico

Tartufo Bianco

Tartufo al Caffe

Tartufo Nocciola

Tartufo al
Limoncello

Enthalt: A, C, F G, H

Halbgefrorener Eistriffel aus Pistazieneis
mit einem Pistaziensaucenkern. bedeckt
mit Haselnussen und Pistazien.

Enthélt: G, H

Halbgefrorener Eistrlffel aus Zabaione-
und Schokoladencreme, bedeckt mit
Kakao und kleinen kandierten
Haselnussstuckchen.

Enthalt: A, C, F G, H

Halbgefrorener Eistrliffel aus Kaffee-
und Zabaionecreme, bedeckt mit
weiBen Baiserstlickchen.

Enthélt: A, C, G

Halbgefrorener Eistriffel aus Kaffee-
creme mit einem Kaffeekern, bedeckt
mit Kaffeebaiserstlckchen.

Enthélt: A, C, G

Halbgefrorener Eistriffel aus Haselnuss-
Eiscreme mit Schokoladenkern, bedeckt
mit karamellisierten Haselnuss- und
Baiserstlckchen.

Enthélt: A, C, F, G, H

Halbgefrorener Eistruffel aus
Limonencreme, mit einem Kern
aus Limonenlikor, bedeckt mit
Limonenbaiserstiickchen.

Enthélt: A, C, G, 1



X
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Bild Art.-Nr.

04 0625

04 0623

04 0267

04 1486

04 0514

04 0513

Artikelbezeichnung

Croccante al
Pistacchio

Croccante
all‘Amarena

Croccante alle
Mandorle

Semifreddo
Menta e Cioccolato

Semifreddo
Torroncino

Semifreddo Caffe

Anmerkung

Beschreibung (Preis)

Pistazien-Halbgefrorenes mit weichem
Pistazienkern auf Biskuitboden, umhillt
mit karamellisierten Mandelsttickchen.

Enthalt: A, C, £ G, H, 1

Halbgefrorenes mit Vanillegeschmack
und flissigem Kern aus Sauerkirsch-
zubereitung auf einem Biskuitboden,
umhdullt mit karamellisierten Mandel-
stiickchen. Dekoriert mit Amarena-
kirschsauce.

Enthélt: A, C, G, H, 1

Haselnuss-Halbgefrorenes mit einem
flussigen Schokoladenkern auf einem
Biskuitboden, umhillt mit karamellisier-
ten Mandelsttickchen.

Enthélt: A, C, F G, H, 1

WeiBes Pfefferminz-Halbgefrorenes mit
einem Schokoladenkern, bedeckt mit
dunkler Schokoladensauce.

Enthélt: C, F G

Nugat-Eiscreme, bedeckt mit einer
Schicht kleiner karamellisierter
Haselnussstlckchen.

Enthélt: C, G, H

Halbgefrorene Kaffeecreme, bedeckt
mit einer Schicht kleiner Kakaobiskuit-
stlickchen.

Enthalt: A, C, G

X Bild Art.-Nr.

04 2642

04 2643

04 2645

04 0192

04 1669

04 1671

Artikelbezeichnung

Coppa Tiramisu

Coppa Profiterol

Coppa
Cheesecake
alle Fragole

Coppa
Cheesecake
Monterosa

Coppa Mousse
Cioccolato

Coppa Mousse
Chantilly e Caffe

Anmerkung

Beschreibung (Preis)

Mit Kaffee getrankter Biskuitboden,
bedeckt mit einer Kaffee- und
Zabaionecreme, besiebt mit
Kakaopulver.

Enthalt: A, C, G

Brandteigkugeln, geflillt mit einer Creme
mit Vanillegeschmack, umhuillt von einer
Schokoladencreme.

Enthélt: A, C, F G

Biskuitboden, bedeckt mit einer
Kasekuchencreme und fruchtiger
Erdbeersauce.

Enthélt: A, C, G, 3

Erdbeereis, geschichtet mit Biskuit-
boden, verziert mit fruchtiger
Erdbeersauce.

Enthélt: A, C, G

Geeiste Schokoladenmousse,
dekoriert mit Schokoladenflocken.

Enthélt: C, F G, 1

Eis mit Vanillegeschmack, geschichtet
mit Schokolade und Kaffee, verziert mit
kandierten Haselnussstlckchen.

Enthalt: C, G, H
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Portioniertes Eis

X Bild

Zuccotto

04 2937 .
Monoporzione

04 2469 Mono Meringa

04 2939 (Cassata

050567 Limone Ripieno

050515 Ananas Ripieno

050662 Cocco Ripieno

24

Art.-Nr. Artikelbezeichnung

04 3572 Cassata Pistacchio

Anmerkung

Beschreibung (Preis)

Halbgefrorenes Dessert mit einem Bis-
kuitmantel gefullt mit Kakao- und Vanille-
creme, kandierten Orangen und dunklen
Schokoladensplittern.

Enthalt: A, C, £ G

Halbgefrorenes Dessert aus einer
Creme mit Vanillegeschmack, umhillt
mit Baiserstuckchen, dekoriert mit
Puderzucker.

Enthélt: A, C, G

Sizilianische Eiscremespeise aus
Zabaione-Eiscreme, Schokoladen-
Eiscreme und einer Eiscreme mit
kandierten Kirsch-, Orangen- und
Haselnussstlckchen.

Enthalt: C, G, H, 1

Sizilianische Eiscremespeise aus
Zabaione-Eiscreme, Eiscreme mit
Pistaziengeschmack und einer Eiscreme
mit kandierten Kirsch-, Orangen und
Haselnussstuckchen.

Enthélt: C, G, H, 1

Naturliche Zitronenschale, gefullt mit
Zitronensorbet.

Naturliche Ananasschale, gefullt mit
Ananassorbet.

Naturliche Kokosnussschale, geflllt mit
Kokoseis.

Enthélt: G

X

Bild Art.-Nr.

04 1398

-
I

<
04 1393
e

il

04 0136

04 1397

04 1571
‘L__._I—.._
‘ 04 1482

—

Artikelbezeichnung

Flute Limoncello

Flute Frutti di Bosco

Flute Mango e
Passion Fruit

Coppa Caffe

Coppa Yogurt e
Frutti di Bosco

Coppa
Stracciatella

Beschreibung

Zitronenspeiseeis, gestrudelt mit
Limonenlikérsauce.
Enthélt: G

Waldfruchteis, gestrudelt mit
Himbeersauce.

Enthélt: G

Mangospeiseeis, gestrudelt mit
Maracujasauce.
Enthélt: G

Milchspeiseeis, gestrudelt mit
Kaffeesauce, dekoriert mit Kaffee-
Schokoladenbohnen.

Enthélt: G

Joghurt-Eiscreme mit Erdbeer-
sauce, dekoriert mit Blaubeeren und
Johannisbeeren.

Enthélt: G, 3

Stracciatella-Eiscreme, gestrudelt
mit Schokoladensauce, dekoriert mit
kandierten Haselnussstlckchen.

Enthélt: £ G, H

Anmerkung
(Preis)
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Tre Marie Croissants

X Bild Art.-Nr.

11 6003 Croissant 3Chic

Vuoto

11 6004 Croissant 3Chic

Albicocca

116993 Croissant 3Chic

11 6006 Croissant 3Chic

Nocciola Cacao

116133 Croissant 3Chic

T~ Croissant 3Chic

Lampone

26

Artikelbezeichnung

Crema Pasticcera

Caramello Salato

Anmerkung

Beschreibung (Preis)

Ungefllltes Buttercroissant aus Hefeteig

Buttercroissant aus Hefeteig mit Apriko-
senfullung und Dekor aus Hagelzucker

Buttercroissant aus Hefeteig mit Creme-
fOllung und Dekor aus Zuckerstreuseln

Buttercroissant aus Hefeteig mit Scho-
ko-Haselnuss-Fullung und Dekor aus
Schokoladenstreuseln

Buttercroissant aus Hefeteig mit Salz-
karamell-Fullung und Dekor aus Keks-
streuseln

Buttercroissant aus Hefeteig mit Him-
beerflllung und Dekor aus Streuzucker

X Bild Art.-Nr.

11 6038

11 6074

116415

116039

Artikelbezeichnung

Croissant Rodrigo
Moro Nocciola Cacao

Croissant Rodrigo
Biondo Crema
Pasticcera

Croissant Rodrigo
Pistacchio

Croissant Rodrigo
Frutti di Bosco

Beschreibung

Croissant aus hellem und dunklem
Hefeteig, geflllt mit Haselnuss-Kakao-
Creme, glasiert

Croissant aus einem hellen und einem
gelben Hefeteig, geflllt mit Creme,
glasiert

Croissant aus einem hellen und einem
grunen Hefeteig, gefullt mit Pistazien-
creme, glasiert

Croissant aus einem hellen und einem
rot-violetten Hefeteig, mit Beerenflllung,
glasiert

Anmerkung
(Preis)
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ltalienische Croissants

X

28

Bild

Art.-Nr.

3012522

3012518

3012571

3012572

3012645

3012264

3012276

Artikelbezeichnung

Croissant Reb.
ungefillt, unglasiert

Croissant Reb.
glasiert

Croissant Reb.
Aprikose

Croissant Reb. Crema

Croissant Reb.
Schokolade

Re Croissant Extra
Ciocream

Croissant Mandel

Anmerkung

Beschreibung (Preis)

Croissant ohne Fullung.
Enthélt: A, C, F 2, 3

Croissant ohne Fullung.
Enthélt: A, C, F 2, 3

Croissant mit Aprikosenfullung.
Enthélt: A, C, F, 2, 3

Croissant mit Patisseriecreme.
Enthélt: A, C, F, G, 1,2, 3

Croissant mit Schokoladencreme.
Enthélt: A, C, F, G, 2, 3

Croissant mit Mandel-Haselnusscreme.
Enthélt: A, C, F H, 2, 3

Croissant mit Mandelfiillung.
Enthalt: A, C, F 2, 3

Anmerkung

X Bild Art.-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung (Preis)

Buttercroissant Buttercroissant ohne Fullung.
3012981 .. .

ungefullt Enthélt: A, C, G

Croissant Reb. Croissant mit Pistaziencremefiillung.
3013130 . . )

Pistazie Enthélt: A, C, F, G, H, 1,2, 3

ﬁ" 3012377 Croissant Pistazie Croissant mit PistaziencremefUllung.
H..f’wi

“"-;;3,, : Enthéilt: A, C, F, G, H, 1,2, 3

) ' h& o : Mini Croissant ungefillt.
8012265 Mini Croissant Enthilt A G F
, ¢’

Mini Croissants geflllt mit Nugatcreme,

"r_ @ 3012310 Principini Mix Aprikose und Patisseriecreme.

Enthélt: A, C, F 2, 3

Veganer Genuss

Vegan Cornetto Veganes Croissant ohne Fullung.

3012989 .. .
ungefullt Enthilt: A, F, 2, 3
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X

30

Bild

Art.-Nr.

3012986

3012643

3012988

3012987

3112100

3212654

3212652

Artikelbezeichnung

Vegan Cornetto
Aprikose

Vegan Cornetto
Ciocream

Vegan Cornetto
Mehrkorn Holunder
Himbeere

Vegan Cornetto
pflanzliche Kohle

Vegan Cornetto
Mehrkorn Herzhaft

Torta della Nonna
Vegan

Crostata di Mele
Vegan

Anmerkung

Beschreibung (Preis)

Veganes Croissant mit Aprikosenflllung.
Enthélt: A, F, 2, 3

Veganes Croissant mit Haselnuss-
Kakaocremefullung.

Enthélt: A, FE H, 2, 3

Veganes Mehrkorn Croissant mit
Holunder- und Himbeerfullung.
Enthélt: A, F, 2, 3

Veganes schwarzes Croissant ohne
Fallung.
Enthélt: A, F, 1,2, 3

Veganes herzhaftes Croissant mit Mehr-
korn- Getreidemischung, bestreut mit
Leinsamen.

Enthélt: A, F, 3

Ein Stick Murbteigboden gefullt mit
Creme mit Zitronengeschmack, bedeckt
mit Mandeln.

Enthélt: A, F H, 1, 2

Ein Stlck Murbteigboden gefullt mit
Apfelstickchen und Aprikosengelee.
Enthélt: A, F, 2, 3

X

Bild

Art.-Nr. Artikelbezeichnung

3012653 Crostgta Cacao e
Nocciola Vegan

3019651 Crostata Crema e

Amarena Vegan

Crostata
3202420 Haselnusscreme und
Orange Vegan

3919986 Crostata Holunder
Himbeere Vegan

3032520 Brioche con Tuppo

w 3032059 Ciambella Maxi

Beschreibung

Ein Stick Murbteigboden gefullt mit
Kakaocreme, bedeckt mit kandierten
Nussstlickchen.

Enthélt: A, F H, 2, 3

Ein Stlck Murbteigboden gefullt mit
Creme mit Vanillegeschmack, bedeckt
mit Kirschtopping, dekoriert mit
Kirschen.

Enthélt: A, F 1,2, 3

Ein Stick Murbteig-Torte gefillt mit
Haselnuss-Orangencreme.
Enthélt: A, F, H

Ein Stlck MUrbteigboden mit
Holunder-Himbeerfullung.

Enthalt: A, F, 2

Lockeres suiBes Hefegeback,
garniert mit Zuckertupfen.

Enthalt: A, C, 1, 2

Donut aus frittiertem Hefeteig, bestreut
mit Puderzucker.

Enthélt: A, C, G, 3

Anmerkung
(Preis)



32

Bild

Art.-Nr.

3032263

3032262

3032077

£

A
ol

{ 3012098

3012921

P it s
SR R

' & 3012156
=D

Artikelbezeichnung

Ciambella Creme

Ciambella Haselnuss
Kakao Creme

Krapfen ungefullt

Krapfen Pistacchio

Conchiglie Ciocream

Treccia
Pecannusse |
Kanadier

Frolla Grande

Anmerkung

Beschreibung (Preis)

Donut aus frittiertem Hefeteig mit
Vanillecreme-FUllung, bestreut mit
Kristallzucker.

Enthalt: A, C, G, 1, 2

Donut gefullt mit Haselnuss-Kakao-
creme, bestreut mit Zucker.

Enthélt: A, C, F, G, H

Frittierter Krapfen ohne Fullung.
Enthélt: A, C, G, 1, 3

Frittierter Krapfen mit Pistaziencreme-
Fallung.

Enthélt: A, C, G, H, 1, 3

Teigtasche mit Mandel-Haselnusscreme-
Fullung.

Enthélt: A, F H

Hefeteiggeback in Zopfform mit Ahorn-
sirup, dekoriert mit Pecannussen.

Enthalt: A, G, H, 1, 2

Murbeteig mit einer Fullung aus Ricotta,
GrieB3 und kandierten Orangen.

Enthélt: A, C, G, L, 1, 2

X

Bild Art.-Nr.

vewe

a@(@ 3012971

3012975

3012972

3012973

3032120

' 140574

Artikelbezeichnung

Plummy

Sfogliatella Santa
Rosa

Coda Aragosta
Mignon

Sfogliatella
Napoletana Grande

Sfogliatella
Napoletana Mignon

Miniherzen Nuss
Nugat Creme

Mini Cannolo
Siciliano

Beschreibung Anmer!(ung
(Preis)

Muffins in vier verschiedenen

Geschmacksrichtungen

¢ Haselnusscremefullung

¢ Einfache Muffins

e Schokoladenmuffins

e mit Waldfruchtflllung

Enthalt: A, C, E, F G, H, L, 2

Neapolitanische Blatterteigspezialitat mit
Ricottacremeund kandierten Orangen.

Enthélt: A, C, G, 1, 2

Langustenférmiges Blatterteiggeback
zum Selbstbefllen.
Enthélt: A, C

Blatterteiggeback geflllt mit
Ricotta und kandierter Orange.

Enthélt: A, C, G, 1, 2

Blatterteiggeback gefullt mit
Ricotta und kandierter Orange.

Enthélt: A, C, G, 1, 2

Frittierte kleine Krapfen gefullt mit Hasel-
nusscreme in Herzform.

Enthalt: A, C, F G, H, 1,3

Kleine Gebackrolle, geflllt mit einer
Ricottacreme mit Schokoladentropfen.
Dekoriert mit Puderzucker.

Enthélt: A, F G
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PlZZAKARTE

Wi tell lh indi-Pizzakart i O DIN A Verfli . . . . . Anmerkun
ir stellen nen unsere bindi-Pizzakarte in der GroBe 5 zur erfigung X Bild Art.-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung (Pfeisl; g
Pro Jahr erhalten Sie kostenlos einmal bis zu 50 Karten*.
= ;-f “\: - Pizza mit Tomatensauce und

Das Design: {! - *‘ 06PIZZ002 | Pizza Margherita geriebenem Mozzarella.

(¥ LSt __ Enthélt: A, F, G

. Pizza mit Tomatensauce,
%"ﬂ .
s e 06PIZZ026 | Pizza Salami gggfsg?ggﬁ“ Mozzarella und
el e Enthélt: A, F G, 2, 3

Pizza mit Tomatensauce,
geriebenem Mozzarella und
Kochschinken.

Enthélt: A, F G, 2, 3, 8

06PI1ZZ025 | Pizza Prosciutto

Pizza mit Tomatensauce,
Pizza Tonno geriebenem Mozzarella,

Bitte kreuzen Sie in der Tabelle (Seite 27) die gewlinschten Pizzaspezialititen an und tragen Thunfisch und Zwiebeln.

Sie lhre Verkaufspreise ein.

Innerhalb  von 10 bis 15 Werktagen erhalten Sie Ihre individuelle Pizzakarte in gewlinschter . '
& e 0BDISCO0B/ | poip o ton
Menge (bis 50 Stiick). £%. .~ | ospiscooz | '®9
* je 25 Stlick & 20 €, je 50 Stuck & 25 €, zzgl. 45 € Bearbeitungspauschale bei Anderungen “" e i,;”-'

Kleine Pizza Margherita,
belegt mit Tomatensauce
und Mozzarella.

Enthélt: A, G

IHRE DATEN

Ansprechpartner fir die Druckfreigabe und

3102487 Pizzetta Margherita

Individuelles Logo

Lieferadresse fur die Pizzakarten:
. .. Sie méchten Ihr Logo einfligen lassen? Kein Problem!
Anrede: Bitte Wahlen \IOT|ZEN

Schicken Sie es uns per Mail an info@bindi.de

Name:

Firma:

StraBe | Nr.:

PLZ | Ort:

Tel.:

Mobil:

E-Mail: Menge: Anzahl
Website:

bindi-Handler:
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SNACKKARTE

bindi-Snackkarte in der

GroBe

Wir stellen Ihnen unsere DIN A5 zur Verfigung.

Pro Jahr erhalten Sie kostenlos einmal bis zu 50 Karten.*

Das Design:

Bitte kreuzen Sie in der Tabelle (Seite 29) die gewlinschten Snackspezialititen an und tragen
Sie Ihre Verkaufspreise ein.
Innerhalb von 10 bis 15 Werktagen erhalten Sie lhre individuelle Snackkarte in gewinschter

Menge (bis 50 Stlick).

* je 25 Stlick & 20 €, je 50 Stuck & 25 €, zzgl. 45 € Bearbeitungspauschale bei Anderungen

IHRE DATEN

Ansprechpartner fir die Druckfreigabe und
Individuelles Logo
Lieferadresse fur die Pizzakarten:

Bitte Wahlen Sie méchten Ihr Logo einfligen lassen? Kein Problem!

Anrede:
Schicken Sie es uns per Mail an info@bindi.de

Name:

Firma:

StraBe | Nr.:

PLZ | Ort:

Tel.:

Mobil:

E-Mail; Anzahl

Menge:
Website:

bindi-Handler:
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. . . . Anmerkun
Bild Art.-Nr. | Artikelbezeichnung Beschreibung erxung
(Preis)
e Focaccia, geflllt mit gekochtem
sw=w= o wen@ | 3102477 |Focaccia Rustica Schinken und Edamer-Kase.
Enthalt: A, G, 2, 3
Gy B Focaccia, gefiillt mit Mozzarella
e s | 8102480 | Focaccia ltaliana und Rucola.
Enthalt: A, G
Focaccia, gefullt mit Mozzarella-
3102482 | Focaccia Caprese Kése, Tomaten und Oliven.
Enthalt: A, G
e ," S RN - . - .
. T . Focaccia, gefullt mit Gemuse.
s o e, | 3102478 | Focaccia Vegetale Enthil A, G
e W ; Focaccia, geflllt mit Speck und
ST T | giopagy | FOCACCIASPECKE g ’ "
T— Brie Enthéit: A, G, 2
Focaccia aus Hefeteig, auf Stein
Focaccia Salame gebacken, gefullt mit scharfer
3102089 | Piccante Peperoni e | Salami, Mozzarella, Edamer
Formaggio Kése und Paprika.
Enthalt: A, G, 2, 3
; Focaccia gefullt mit Thunfisch
3100084 | FOCACCIA und Tomatenwirfeln.
Mediterranea Enthéit: A, G, 2, 3
Pizzatasche, gefullt mit
B Calzone Mozzarella, ,
T8 = Tomaten, Mozzarella und
3102059 .
: '1 - Pomo_doro e gekochtem Schinken.
= A Prosciutto Enthélt: A, G, 2, 3
Calzone Fritto Frittierte Pizzatasche gefullt mit
d- 3102283 | Mozzarella e Tomate und Mozzarella.
h . Pomodoro Enthélt: A, F;, G
) Langliche Backware aus Pizza-
oS | 3105303 Sorrentina Verdure teig, geflllt mit Mozzarella und

grigliato

gegrilltem Gemduse.
Enthalt: A, G
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. . . . Anmerkun
X Bild Art.-Nr. | Artikelbezeichnung Beschreibung erxung
(Preis)
Sorrentina Langliche Backware aus Pizza-
=5 | 3102105 | M I teig, geflllt mit Mozzarella und
N i ozzarella € Tomaten.
Pomodoro Enthélt: A, G
[talienisches WeiBbrot mit
3102040 BrUSCheT[ta Tomaten und Mozzarella.
Margherita Enthalt: A, G
Panierte Reisbéallchen mit
. Fleisch-Erbsen-Mozzarella-
3132020 | Arancini Extra Fallung.
Enthélt: A, C, G, I, 1, 2
Panierte Reisbéallchen
. mit Rinderhackfleisch-
3132021 | Arancini Mlgnon Mozzarella-Fiillung.
Enthélt: A, C, G, 1, 2
i o Mini-Kartoffelkroketten mit
3139179 Gemischte frittierte Mozzarella, Mini-Reiskroketten,
Snacks Spaghettikroketten, 4 Kase Mini-
Kroketten, Mini-Mozzarellasticks.
Panierte griine Oliven gefUllt mit
3132074 | Olive Ascolane Fleisch und Kése.
Enthélt: A, F, G, I, 2, 3
Panzerottini Teigtaschen geflillt mit
3102281 | Mozzarella e Mozzarella und Tomaten.
Pomodoro Enthéalt: A, F, G
Sortiment kleiner Blatterteigge-
. . béacke in 10 Geschmacksrich-
» 3 ‘3;_‘@ 3112311 | Salatini Party Mix tun en' !
e ] .‘ - »s gen.
" g Enthélt: A, C, D, F, G, 1, 2
o Vorgebackener Pizzateig-boden
oy > _:,{m" :. 3112306 | Pinsa zum Selbstbelegen.
LTS RPN et Enthélt: A, G

NOTIZEN
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