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WIR SIND SAMMONTANA ITALIA SOCIETA BENEFIT

Unser Unternehmen ist dank des unermidlichen Einsatzes und der Leidenschaft der
Menschen entstanden, die an ihren Traum von einem besseren Leben und einer besseren
Zukunft geglaubt haben.

Wir sind uns der Rolle bewusst, die wir gegeniiber den Generationen von heute und denen, die
kommen werden, haben: Deshalb setzen wir uns dafiir ein, die gréten Herausforderungen
von heute zu meistern, damit wir morgen einen Planeten weitergeben konnen, auf dem
Projekte und Traume weiterhin verwirklicht werden kénnen.

Das|Gute von morgen aufzubauen, bedeutet in der Tat, sich bereits heute dafiir einzusetzen,
Werte fir die Gemeinschaften, die Menschen, die Umwelt und die Regionen zu generieren, an
die wir uns jeden Tag wenden.

Seit langer Zeit konzipieren und gestalten wir unsere MaRnahmen und Produkte mit Blick
auf Nachhaltigkeit, um die Zukunft kiinftiger Generationen mit einem L&cheln zu bereichern.

Der gemeinsam beschrittene Weg hat viele verschiedene Unternehmergeschichten
zusammengefiihrt, die durch ein gemeinsames Verstandnis von Qualitdt und Zukunft
miteinander verbunden sind, wobei diese Geschichten uns heute in einer neuen Realitédt im
Unternehmen

SAMMONTANA ITALIA S.PA.
SOCIETA BENEFIT

eine grolRe Gruppe, eine Unternehmensform, die unser ethisches, verantwortungsvolles und
transparentes Geschaftsmodell festigt und gleichzeitig den Beginn unseres Zukunftsprojekts
symbolisiert.

Lassen Sie uns gemeinsam daran arbeiten, den zukiinftigen Generationen das Uberlieferte
weiterzugeben, das wir von unseren Vorfahren ibermittelt bekommen haben.

Messanitio Hpgelos

Geschéftsfihrer

SAMMONTANA ITALIA $.P.A. SOCIETA BENEFIT
SAMMONTANA

ITALIA
E UNA SOCIETA

BENEFIT




AB JANUAR 2026 WIRD SAMMONTANA ITALIA S.P.A. SOCIETA BENEFIT
STOLZER BESITZER VON ALLEN UNSEREN MARKEN SEIN.

WAS VERSTEHT MAN UNTER SOCIETA BENEFIT?

Dabei handelt es sich um eine im Januar 2016 in Italien eingefiihrte Unternehmensrechtsform
(das erste Land in Europa).

Es handelt sich um ein Geschéaftsmodell, das vorgibt, neben den Geschéaftszielen auch
die Ziele fur das Gemeinwohl als Satzungszweck zu verfolgen, mit dem Ziel, Werte fir
alle Interessengruppen - Gemeinschaft, Menschen, Umwelt und Regionen - auf eine
verantwortungsvolle, nachhaltige und transparente Weise zu erschaffen.

WIE WIRD MAN EINE SOCIETA BENEFIT?

Durch die Anderung der Gesellschaftssatzung wird die Verpflichtung, das Geschéft nach
einem verantwortungsvollen, ethischen und transparenten Modell zu fiihren, betont.

WAS GENAU BEDEUTET ES, EINE SOCIETA BENEFIT ZU SEIN?

Konkret bedeutet es, sich dafiir einzusetzen, einen positiven Beitrag fiir die Gesellschaft und
den Planeten zu leisten. Societa Benefit verpflichten sich, jahrlich einen Bericht iber ihre
Auswirkungen (Impact-Bericht) zu erstellen, der die erzielten Fortschritte in Bezug auf die in
der Satzung festgelegten konkreten Ziele aufzeigen und sowohl die bereits durchgefiihrten
Aktivitaten als auch die zukiinftigen Plane und Verpflichtungen umfassen.

WARUM HABEN WIR UNS DAFUR ENTSCHIEDEN,
EINE SOCIETA BENEFIT ZU GRUNDEN?

Weil wir davon (berzeugt sind, dass unsere Aufgabe als Unternehmen nicht nur im
wirtschaftlichen, sondern auch im sozialen Bereich liegt.

UNSER ENGAGEMENT

Als Societa Benefit hat sich Sammontana Italia zum Ziel gesetzt, profitabel zu wirtschaften,
um gesellschaftliche Vorteile zu verfolgen, und verantwortungsbhewusst, nachhaltig und
transparent gegeniiber Menschen, Region, Umwelt und anderen Interessengruppen zu
handeln.

Die Sicherstellung einer Zukunft fiir das Unternehmen kann sicherlich nicht ohne
wirtschaftliche Nachhaltigkeit erfolgen, doch dies ist vergeblich, wenn sie nicht von
okologischer und sozialer Nachhaltigkeit gepragt ist. Eine Societa Benefit zu sein heif3t,
sich taglich neuen Verpflichtungen zu stellen. Die Bemiihungen von Sammontana Italia sind
dabei nur eines von vielen Zahnradern, die zusammenwirken miissen, um zu funktionieren
und konkrete Resultate zu erzielen, wobei die Unterstiitzung und Zusammenarbeit aller
erforderlich ist — in dem Bewusstsein, dass positive Ergebnisse nur kollektiv erzielt werden
konnen.

SAMMONTANA
ITALIA
EUNA SOCIETA

BENEFIT
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ORIGINAL ITALIENISCHE
GELATO-REZEPTUR

Die bereits aufgespachtelte Gelato-
Wanne kann unverandert in der
Kiihltheke prasentiert werden.

Die erstklassige Qualitat,
Textur und die ansprechenden
italienischen Sorten des
Gelatos machen die CUPOLA-

Produktreihe zu einer Augenweide
und einem unvergleichlichen

Geschmackserlebnis.
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Milcheis und Erdbeersorbet, mit Erdbeersauce und ’“-'fj
Kekskriimeln. Dekoriert mit gefriergetrockneten
Erdbeeren

Artikelnummer 17 2984




COOKIES

Eis mit Milchschokoladensauce und
Gebackstiickchen

Artikelnummer 17 0825

VANIGLIA AL
CARAMELLO
SALATO

Eis mit Vanillegeschmack und
Erdnussfiillung, mit gerosteten
Erdnussstiickchen und Kekskriimeln

Artikelnummer 17 0829

CROCCANTINO

Eis mit Vanillegeschmack und
Mandelkrokantstiickchen

Artikelnummer 17 0907

CIOCCOLATO

Schokoladeneis mit
Schokoladenstiickchen

Artikelnummer 17 0902

CAFFE

Kaffeeeis mit
Haselnusskrokantstiickchen

Artikelnummer 17 0903

PISTACCHIO
SINCERO

Pistazieneis mit sizilianischer
Pistazienpaste

Artikelnummer 17 2094

NOCCIOLA
RISOLUTA

Haselnusseis verfeinert

mit Haselnusscreme und
Haselnusssauce. Dekoriert mit
kleinen Keksstiickchen und
gehackten Haselnussstiickchen

Artikelnummer 17 2095

TIRAMISU

Eis mit Tiramisugeschmack und
Dekor aus Kaffee und Kakao

Artikelnummer 17 0923

o,k . VANIGLIA

- Vanilleeis

f M{ Artikelnummer 17 2986

STRACCIATELLA
MAIVISTA

Eis mit Vanillegeschmack und
Zarthitterschokoladenstiickchen

Artikelnummer 17 2035

-

LIMONE

Eis mit Zitronengeschmack
Artikelnummer 17 0936

YOGURT

Joghurteis
Artikelnummer 17 0944

MENTA

Minzeis mit
Schokoladenstiickchen
Artikelnummer 17 0943

MALAGA

Eis mit Likorwein und Rosinen
Artikelnummer 17 0947

FRUTTI DI BOSCO

Waldbeeren-Eis mit Waldbeeren-
Sirup
Artikelnummer 17 0940

BANANA

Eis mit Bananengeschmack
Artikelnummer 17 0942

UNICORNO

Buntes Eis mit
Vanillegeschmack, dekoriert mit
rosa Karamellsauce und buntem
Zuckerdekor in Einhornform

Artikelnummer 17 0822

cocco

Eis mit Kokosgeschmack und
Kokosflocken

Artikelnummer 17 0937

SPAGNOLA

Eis mit Vanillegeschmack mit
Sauerkirschsauce

Artikelnummer 17 2983

ARACHIDE
SAGACE

Eis mit Vanillegeschmack und
Erdnussfiillung, mit gerdsteten
Erdnussstiickchen und
Kekskriimeln

Artikelnummer 17 2211
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YOGURT E MANGO

Sorbet mit Mangogeschmack

und Joghurteis, Mangofiillung,
gefriergetrocknete Mangostiickchen
und Keksstiickchen

Artikelnummer 17 2209

SORBETTO
LIMONE

Zitronensorbet mit Zitronensauce
Artikelnummer 17 0904

SORBETTO
MANGO

Mangosorbet
Artikelnummer 17 0833

SORBETTO
MELONE

Sorbet mit Melonengeschmack
und halb-kandierten
Melonenstiickchen

Artikelnummer 17 0939

SORBETTO
FRAGOLA

Erdbeersorbet mit Erdbeersauce und
halb-kandierten Erdbeerstiickchen

Artikelnummer 17 0905




ERHALTUNG DER PRODUKTQUALITAT
Um die Qualitat und die Streichfahigkeit unserer
Produkte zu erhalten, missen Fruchtaromen bei
einer Temperatur von -15 °C und cremige Aromen
bei einer Temperatur von -14 °C gelagert werden.

warmere
cremebasierte

kaltere
Fruchtsorten Sorten
(-15°C)

(-14°c)
TEMPERATURE RANGE

STATISCHE VITRINE
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TECHNISCHE HINWEISE

Wartung von Vitrinen

Die statische Vitrine taut automatisch iiber den Verdampfer

ab. Um eine hohe Produktqualitat zu gewahrleisten, empfehlen
wir, regelmaBig (einmal im Monat) ein manuelles Abtauen
durchzufiihren: Nehmen Sie das Produkt aus der Vitrine, legen
Sie es in einen anderen Kiihlschrank mit einer Temperatur von
-18 °C bis -20 °C und trennen Sie das Gerat fiir 12 Stunden vom
Stromnetz. Bei Verwendung einer beliifteten Vitrine nehmen Sie das
Produkt taglich nach Geschaftsschluss aus der Vitrine und legen
Sie es in einen anderen Kiihlschrank mit einer Temperatur von -18
°C/-20 °C. Tauen Sie die Vitrine anschlieBend ab, indem Sie die
Stromversorgung fiir etwa 12 Stunden unterbrechen.

Anordnung der Geschmacksrichtungen in der Ausstellungsvitrine
Um die Sortierung der Geschmacksrichtungen zu erleichtern,
sollten die Behalter so angeordnet werden, dass eine

helle Geschmacksrichtung immer neben einer dunklen
Geschmacksrichtung liegt. In statischen Vitrinen sollten

cremige Geschmacksrichtungen rechts vom Verkaufer und
Fruchtgeschmacksrichtungen links davon positioniert werden. In
beliifteten Vitrinen sollten Fruchtgeschmacksrichtungen naher am
Kunden und cremige Geschmacksrichtungen naher am Verkaufer

WANNEN-ABMESSUNGEN
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angeordnet werden. Die Namen der Geschmacksrichtungen sollten
gut sichtbar angebracht und die Zutatenliste sollte gut sichtbar
dargestellt werden.

Positionierung der Vitrine

Um Impulskaufe anzuregen, empfehlen wir, die Vitrine an einer
gut sichtbaren Stelle aufzustellen. Wenn mdglich, sollte die
Vitrine vom Verkaufsbereich aus nach auBen zeigen. Stellen Sie
die Vitrine immer auf einem ebenen, flachen Untergrund auf und
schlieRen Sie sie an eine eigene Steckdose an, die vor direkter
Sonneneinstrahlung, Warmequellen und starken Zugluft geschiitzt
ist.

Das Gelato servieren

Verwenden Sie immer einen Portionierer pro Sorte. Beginnen Sie an
der dem Verkaufer am nachsten gelegenen Seite und entnehmen
Sie das Gelato mit einer geraden, vertikalen, tiefen Bewegung aus
der Wanne. Streichen Sie vom entnommenen Gelato am Rand der
Wanne iiberschiissiges Gelato vom Portionier mit einem Spachtel
ab. Zum Schluss positionieren Sie das Produkt senkrecht auf der
Waffel oder im Becher und servieren es.

Produktlagerung

Bewabhren Sie das Gelato in der Vitrine bei einer Temperatur
zwischen -14 °C und -15 °C auf. Lagern Sie das Gelato im Lagerfach
der Vitrine bei einer Temperatur zwischen -18 °C und -20 °C. Das
Produkt nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Gelato-Prasentation

Um die Auslage individuell zu gestalten, noch aufflliger zu machen
und die Produkte besser zu prasentieren, lassen Sie lhrer Kreativitat
freien Lauf und dekorieren Sie das Gelato mit Friichten, Streuseln,
Waffeln, Sahne, Saucen und anderen Toppings.
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MANGO ARACHIDE
RAMINGO SAGACE

Eis mit Joghurt und
Mangostiickchen, durchzogen
und verfeinert mit Mangosorbet
und Mangofiillung, garniert mit
knusprigen Mangostiickchen und
gehackten Keksen.

Artikelnummer 20 9744

Eis mit Vanillegeschmack mit
gerdstetem Erdnussmehl,
durchzogen mit Erdnusssauce

nussstiickchen und gesalzenen
Karamellkeksstiickchen.

Artikelnummer 20 9743

und garniert mit gerosteten Erd-
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PURER GENUSS BEI JEDEN BISSEN

SPLENDIDO
FONDENTE

Eis mit Vanillegeschmack und
dunklen Schokoladenstiicken,
durchzogen mit
Schokoladensauce und
iiberzogen mit Kakaoglasur und
Keksstiickchen.

Artikelnummer 20 9745

PISTACCHIO
SINCERO

Eis mit Vanillegeschmack,
durchzogen und verfeinert
mit Pistazienpaste, bestreut
mit gehackten Pistazien und
knusprigen Keksstiickchen.

Artikelnummer 20 2188

























